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ブ
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レ
ブ
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有
明
海
が
育
て
た
極
上
の
海
苔

九
州
有
明
海
産
焼
海
苔
使
用

手
巻
お
に
ぎ
り

佐賀県佐賀市と福岡県大川市をつ
なぐ、筑後川昇開橋は、昭和10年に
完成した昇開式可動橋。現在は国
指定重要文化財、機械遺産に認定
されています。

佐賀県佐賀市

機械を通し異物が発見された海苔は、完全
に異物が除去されるまで、繰り返し品質
チェックを行います。

完成した海苔は等級格付検査を
受け、セブン‐イレブンの基準
に合った海苔が「手巻おにぎり」
に使われます。

海苔漁師歴50年の西久保さん。品質チェックを行うのは、奥
さんと家業を継いだ息子さん夫妻。さらにお孫さんもこの仕
事を継いでおり、西久保さんは「家族で海苔づくりができるの
は幸せだ」と話してくれました。

小船に海苔がいっぱいになったら、漁船の船底のいけすに海水ごと
うつしていきます。この作業を何回も繰り返します。

加工場に運ばれた海苔は、異物を除去してから真水で洗浄後、成型し、
乾燥させます。

夜明けの有明海。整然と海苔の支柱が並ぶさま
は、まさに海の畑です。
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セ
ブ
ン-

イ
レ
ブ
ン
の
手
巻
お
に
ぎ
り
に
使
わ
れ
て
い
る
九
州
有
明
海
産
焼
海
苔

は
、
日
本
一
の
生
産
量
を
誇
る
佐
賀
県
有
明
海
で
つ
く
ら
れ
て
い
ま
す
。

お
に
ぎ
り
の
味
を
引
き
立
て
る
、
お
い
し
い
海
苔
は
ど
の
よ
う
に
つ
く
ら
れ
て
い
る

の
で
し
ょ
う
か
。海
苔
づ
く
り
の
こ
だ
わ
り
を
知
る
た
め
、有
明
海
を
訪
ね
ま
し
た
。

海苔のおいしさが際立つセブン‐イレブンの手
巻おにぎりは全国で発売中。

支柱の間に渡された網を小船ですくいあげ、そこについている海苔を機械で摘み取っていきます。作業
は網が海中に没する夜間の満潮時に行います。秋から冬の冷たい海での作業です。

こだわりの産地を訪ねて
「海のマジックの巻」の
ムービーはこちら

　
夜
8
時
。
真
っ
暗
な
有
明
海
を
船
で
進
む

と
、
夜
空
に
は
た
く
さ
ん
の
星
が
瞬
い
て
い

ま
す
。
目
を
転
じ
る
と
、
海
の
上
に
も
た
く

さ
ん
の
光
が
。
ま
る
で
星
が
降
り
て
き
た
よ

う
な
こ
の
光
は
、
漁
師
た
ち
が
海
苔
を
摘
み

取
る
漁
船
の
明
か
り
で
す
。

　
11
月
下
旬
か
ら
3
月
ま
で
続
く
摘
み
取
り

作
業
は
、
そ
の
日
夜
間
の
満
潮
時
刻
に
合
わ

せ
て
行
わ
れ
ま
す
。

　
海
面
に
は
、
生
産
者
が
毎
年
建
て
こ
む
無

数
の
支
柱
が
突
き
出
て
い
ま
す
。
こ
の
支
柱

の
間
に
張
ら
れ
た
網
に
、
海
苔
が
育
っ
て
い

る
の
で
す
。
漁
船
か
ら
小
船
を
お
ろ
す
と
、

り
ま
す
。

　
佐
賀
県
有
明
海
漁
業
協
同
組
合
代
表
理
事

組
合
長
の
西
久
保 

敏
さ
ん
が
家
族
で
営
む

加
工
場
を
訪
ね
る
と
、
先
ほ
ど
海
で
摘
ん
で

き
た
海
苔
が
も
う
タ
ン
ク
の
中
で
か
く
は
ん

さ
れ
て
い
ま
す
。
加
工
場
の
中
は
機
械
化
さ

れ
、海
水
に
混
じ
っ
た
海
苔
が
徐
々
に
成
型
。

さ
っ
き
ま
で
海
で
生
き
て
い
た
も
の
が
、
数

時
間
後
に
は
も
う
見
慣
れ
た
１
枚
に
な
っ
て

い
る
ス
ピ
ー
ド
に
驚
き
ま
し
た
。

　
西
久
保
さ
ん
に
有
明
海
の
海
苔
の
お
い
し

さ
の
秘
密
を
う
か
が
う
と
、
こ
の
海
の
存
在

そ
の
も
の
が
大
き
い
と
話
し
ま
す
。

 

「
有
明
海
は
満
潮
と
干
潮
の
差
が
最
大
６ 

メ
ー
ト
ル
も
あ
る
、
世
界
で
も
稀
有
な
海
。

こ
の
干
満
の
差
を
利
用
し
て
い
る
の
が
、
有

明
海
の
海
苔
づ
く
り
で
す
」

　
毎
日
２
回
あ
る
干
潮
時
に
は
、
海
苔
の
網

漁
師
２
人
が
小
船
に
座
っ
て
船
を
進
め
、
海

中
に
沈
ん
で
い
る
海
苔
が
伸
び
た
網
を
機
械

で
巻
き
取
り
な
が
ら
摘
み
取
っ
て
い
き
ま
す
。

一
つ
の
区
画
が
終
わ
っ
た
ら
、
隣
の
網
へ
。

小
船
が
い
っ
ぱ
い
に
な
っ
た
ら
、
漁
船
に
戻

っ
て
船
底
の
い
け
す
に
流
し
込
み
、
養
殖
場

に
戻
り
ま
す
。
冬
の
有
明
海
の
身
を
引
き
裂

か
れ
る
よ
う
な
凍
え
る
寒
さ
の
中
、
摘
み
取

り
は
繰
り
返
し
続
け
ら
れ
て
い
ま
し
た
。

　
こ
こ
は
ま
る
で
海
の
畑
。
野
菜
や
果
物
は

収
穫
後
、
集
荷
場
に
運
ば
れ
ま
す
が
、
海
苔

の
場
合
は
加
工
作
業
が
待
っ
て
い
ま
す
。
摘

み
取
っ
た
ら
、
で
き
る
だ
け
早
く
加
工
す
る

こ
と
が
、
セ
ブ
ン-

イ
レ
ブ
ン
の
お
い
し
い

海
苔
づ
く
り
に
は
欠
か
せ
ま
せ
ん
。
海
苔
加

工
場
の
作
業
は
、
摘
み
取
り
後
す
ぐ
に
始
ま

が
完
全
に
海
面
か
ら
出
て
干
上
が
り
ま
す
。

海
苔
が
昼
間
の
干
潮
時
に
光
合
成
を
行
い
、

ア
ミ
ノ
酸
が
凝
縮
さ
れ
る
こ
と
が
、
旨
味
の

も
と
。
こ
の
た
め
、
漁
師
た
ち
は
毎
日
干
潮

時
に
船
を
出
し
、
海
か
ら
出
た
海
苔
を
さ
わ

っ
て
生
育
具
合
を
確
認
し
て
い
る
そ
う
で
す
。

「
お
い
し
い
海
苔
づ
く
り
で
は
、わ
ず
か
な
塩

味
に
こ
だ
わ
り
、
海
苔
の
甘
味
を
最
大
限
に

活
か
す
よ
う
工
夫
し
て
い
ま
す
」

　
西
久
保
さ
ん
は
、
自
然
の
恵
み
を
利
用
す

る
ほ
か
に
機
械
で
は
な
し
得
な
い
、
人
の
手

だ
か
ら
こ
そ
実
現
で
き
る
こ
だ
わ
り
を
加
え

て
い
る
こ
と
も
教
え
て
く
れ
ま
し
た
。

　
海
苔
は
有
明
海
と
い
う
豊
か
な
海
の
畑

で
、
一
枚
一
枚
丹
精
こ
め
て
育
て
ら
れ
て
い

ま
し
た
。
そ
れ
が
セ
ブ
ン-

イ
レ
ブ
ン
の
お

に
ぎ
り
の
お
い
し
さ
を
際
立
た
せ
て
い
る
こ

と
は
、
間
違
い
あ
り
ま
せ
ん
。

有
明
海
の
干
満
の
差
が

お
い
し
い
海
苔
を
生
む




