
包
装
仕
様・精
米
方
法
の

刷
新
で
実
現
し
た

〞ひ
と
口
目
か
ら

も
っ
と
お
い
し
い
〞

日
々
の
お
客
様
の
食
卓
を
支
え
る
セ
ブ
ン‐

イ
レ
ブ
ン
の
オ
リ
ジ
ナ
ル
フ
レ
ッ
シ
ュ
フ
ー
ド
。

そ
の
中
で
最
も
多
く
ご
購
入
い
た
だ
い
て
い
る

商
品
が
、お
に
ぎ
り
で
す
。お
に
ぎ
り
の
販
売

数
は
、年
間
で
約
22
億
７
千
万
個（
２
０
１
８
年

度
）に
達
し
て
お
り
、ほ
か
の
商
品
と
の
併
売
率

も
高
い
た
め
、お
客
様
に
継
続
的
に
ご
来
店
い

た
だ
く
う
え
で
も
重
要
な
商
品
で
す
。

家
庭
で
つ
く
る
の
が
当
り
前
だ
っ
た
お
に
ぎ

り
を
セ
ブ
ン‐

イ
レ
ブ
ン
が
商
品
と
し
て
発
売

し
た
の
は
１
９
７
８
年
。以
降
、絶
え
ず
進
化
を

図
り
、追
求
し
て
き
た
理
想
形
が「
お
母
さ
ん

が
つ
く
っ
た
お
に
ぎ
り
」で
す
。お
母
さ
ん
が
愛

情
を
込
め
て
つ
く
っ
た
お
に
ぎ
り
を
目
指
し

て
、商
品
開
発
担
当
者
や
原
料
メ
ー
カ
ー
を
は

じ
め
と
す
る
お
取
引
先
と
つ
ね
に
こ
の
目
標
を

共
有
し
、握
り
具
合
や
塩
加
減
、海
苔
の
パ
リ
パ

リ
感
を
出
す
包
装
・
保
管
方
法
な
ど
を
あ
る
べ

き
姿
に
向
け
て
見
直
し
て
き
ま
し
た
。

そ
し
て
２
０
２
０
年
、「
手
巻
お
に
ぎ
り
」を

全
面
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
し
ま
し
た
。包
装
フ
ィ
ル
ム

の
仕
様
を
５
年
ぶ
り
に
、精
米
方
法
を
14
年
ぶ

り
に
そ
れ
ぞ
れ
刷
新
し
、〝
ひ
と
口
目
か
ら
も
っ

と
お
い
し
い
お
に
ぎ
り
〞に
。従
来
よ
り
も
包

装
フ
ィ
ル
ム
の
密
閉
度
を
高
め
る
こ
と
で
、海

苔
本
来
の
パ
リ
ッ
と
し
た
食
感
と
風
味
を
実

現
。一
方
、精
米
に
つ
い
て
は
、精
米
時
に
お
米
に

か
か
る
圧
力
を
軽
減
す
る
新
た
な
方
法
を
開

発
す
る
こ
と
で
、お
米
の
旨
味
を
損
な
う
こ
と

な
く
、ふ
っ
く
ら
と
し
た
ご
飯
に
仕
上
げ
て
い

ま
す
。「
手
巻
お
に
ぎ
り
」の
販
売
数
量
は
順
調

に
推
移
し
て
お
り
、全
国
各
地
の
セ
ブ
ン‐

イ
レ

ブ
ン
店
舗
で
多
く
の
お
客
様
に
ご
好
評
い
た
だ

い
て
い
ま
す
。

当
社
は
、１
９
８
２
年
か
ら
セ
ブ
ン‐

イ
レ
ブ

ン
様
と
協
業
し
て
い
ま
す
。当
社
が
提
供
す

る
お
に
ぎ
り
や
パ
ン
な
ど
の
パッ
ケ
ー
ジ
は
、商

品
の
中
で
は
脇
役
で
す
。し
か
し
、パッ
ケ
ー
ジ

は
お
客
様
が
ま
ず
目
に
す
る
も
の
と
し
て

真
っ
先
に
商
品
の
魅
力
を
伝
え
る
、重
要
な

役
割
を
担
って
い
ま
す
。ま
た
、コ
ン
ビ
ニエン
ス

ス
ト
ア
に
求
め
ら
れ
る
開
け
や
す
さ
や
手
軽

さ
、食
べ
や
す
さ
は
も
ち
ろ
ん
、品
質
の
保
持

や
環
境
負
荷
低
減
へ
の
配
慮
な
ど
、さ
ま
ざ

ま
な
機
能
が
求
め
ら
れ
ま
す
。

今
回
の
リ
ニュ
ー
ア
ル
で
は
今
ま
で
以
上
に

パ
リ
ッ
と
し
た
海
苔
の
食
感
を
実
現
す
る
こ

と
が
最
大
の
テ
ー
マ
で
、そ
の
た
め
に
密
閉
度

を
高
め
た
包
装
仕
様
を
開
発
。こ
れ
に
よ
っ

て
、海
苔
が
水
分
を
吸
収
す
る
の
を
防
ぎ
乾

燥
状
態
を
長
く
維
持
す
る
こ
と
に
成
功
し

ま
し
た
。変
わ
っ
て
い
な
い
よ
う
に
見
え
て
劇

的
に
進
化
し
て
い
る
、こ
う
し
た
挑
戦
の
先
に

は
、必
ず
お
客
様
か
ら
の「
お
い
し
い
」と
い
う

声
が
待
っ
て
い
ま
す
。そ
の
声
を
励
み
に
、こ

れ
か
ら
も
と
も
に
進
化
を
続
け
て
い
き
た
い

と
思
い
ま
す
。

当
社
は
、農
家
の
方
に
つ
く
って
い
た
だ
い
た

お
米
を
全
農
な
ど
の
流
通
経
路
を
通
じ
て
仕

入
れ
、精
米
し
て
販
売
し
て
い
ま
す
。ご
飯
は
、

炊
き
方
は
も
ち
ろ
ん
精
米
の
方
法
で
も
味
に

違
い
が
生
じ
ま
す
。ま
た
、噛
ん
だ
瞬
間
の
粒

感
が
な
く
なっ
た
り
、ご
飯
に
とって
最
適
な
状

態
が
短
く
なった
り
す
る
こ
と
も
あ
り
ま
す
。

私
た
ち
は
、セ
ブ
ン‐

イ
レ
ブ
ン
様
が
掲
げ
る

「
お
母
さ
ん
が
つ
く
っ
た
お
に
ぎ
り
」を
実
現
す

る
た
め
に
、こ
れ
ま
で
も
精
米
方
法
を
進
化
さ

せ
て
き
ま
し
た
。そ
し
て
今
回
、精
米
時
に
お

米
に
か
か
る
圧
力
を
分
散
し
、高
温
状
態
を

好
ま
な
い
お
米
の
温
度
上
昇
を
抑
え
る
こ
と

で
、お
米
本
来
の
旨
味
を
し
っ
か
り
残
し
、ふっ

く
ら
と
し
た
炊
き
あ
が
り
を
実
現
す
る「
低

温
精
米
」と
い
う
方
法
を
開
発
し
ま
し
た
。

農
家
の
方
々
は
、自
分
た
ち
の
お
米
が
セ
ブ

ン‐

イ
レ
ブ
ン
様
の
お
に
ぎ
り
に
な
る
こ
と
に
誇

り
を
持
っ
て
い
ま
す
。ま
た
、当
社
の
お
米
を

使
っ
た
お
に
ぎ
り
は「
本
当
に
お
い
し
い
」と
い

う
声
を
い
た
だ
い
て
い
ま
す
。今
後
も
農
家
と

お
客
様
の
懸
け
橋
と
し
て
技
術
開
発
を
進
め
、

よ
り
良
い
商
品
を
提
供
し
て
い
き
ま
す
。

おにぎりの進化の歴史

1978 1985 1990

1978年
手巻おにぎりを発売

1983年
手巻おにぎり
シーチキンマヨネーズ
（当時）発売

1995年
直巻おにぎりを発売
1996年
赤飯おこわおむすび発売

2003年
具材をご飯の中央で
包み込む製法を開発

2001年
こだわりおむすび発売

2006年
低温低圧精米を導入

2012年
最後に振り塩で味付ける
製法を開発

2014年
金のおむすび発売

2020年
手巻おにぎりを
全面リニューアル

1995 2000 2005 2010 2015 2020

2003年度
10億個突破

2010年度
15億個突破

2014年度
20億個突破

発売から4 3 年目を迎えてなお
人 気 商 品としてご支持をいただく
手巻おにぎり

「お母さんがつくったおにぎり」
という開発目標を共有し、
おいしさをさらに進化

パートナー企業とともに

朋
和
産
業（
株
）

代
表
取
締
役
社
長

小
澤 

善
孝 

氏

パッ
ケ
ー
ジ
の
力
を
探
求
し

〝
も
っ
と
お
い
し
い
〞を

提
供
し
続
け
た
い

木
徳
神
糧（
株
）

取
締
役
常
務
執
行
役
員

鎌
田 
慶
彦 
氏

お
い
し
い
ご
は
ん
を
探
求
し

農
家
と
お
客
様
の
懸
け
橋
で

あ
り
続
け
た
い

パッケージの新たな密封箇所
引っ張り口を閉じて外気の影響を受けにくく
することで、吸湿を防ぎ、ひと口目からパリッ
とした食感に。

低温精米のお米
専用の精米機と新開発の「低温精米」方法に
よって、お米本来の旨味がしっかり残り、今ま
で以上にふっくらとした炊きあがりに。
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