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　株式会社ヨークベニマルは、ヨークベニマル大槻店（福島県郡山市）において、国際的な食品

安全マネジメントシステムである「ＩＳＯ ２２０００」の認証を取得しました。

（※ＩＳＯ２２０００は、食品衛生管理の国際基準であるＨＡＣＣＰを導入し、マネジメントシステム

　 で運用する国際規格です。）

　ヨークベニマル大槻店は２００３年１１月２１日に開店した、１５年目のお店です。

食品流通の国際化への対応、国内の食品の更なる安全性の向上を目的に、ヨークベニマルの

モデル店として国際基準に合った食品衛生管理に取り組んでまいりました。

　本日、ヨークベニマル大槻店の「ＩＳＯ ２２０００」の認証取得を受け、当社本部（福島県郡山市）

におきまして認証取得報告会を実施し、併せてヨークベニマル大槻店で認証書の授与式を

執り行いました。

　我が国におきましても、食の安全に関する関心・ニーズは高まってきております。当社は、

今後、各店の従業員教育を実施しながらＨＡＣＣＰシステムを全店に導入し、地域のお客様の

食卓の更なる安全・安心を実現するとともに、商品の仕入れから販売までの品質改善に

より一層努めてまいります。

≪食品安全マネジメントシステム「ＩＳＯ２２０００」の認証取得内容≫

（１）適合規格 ＩＳＯ ２２０００：２００５

（２）登録組織
株式会社ヨークベニマル　大槻店
（〒９６３－０２０１　福島県郡山市大槻町字土瓜３７－１）

（３）認証範囲
鮮魚生鮮品、精肉生鮮品、青果（果実・野菜）生鮮品の小割り及び加工品の製造
カスタマーサービス活動（品質管理及び苦情管理）
カテゴリＣⅠ，ＣⅡ

（４）初回認証日
２０１８年３月１２日　（認証証明書番号252423-2017-AFSMS-JPN-RvA）
認証証明書有効期限：２０１８年３月１２日～２０２１年３月１２日

（５）認証機関 DNV　GLビジネス・アシュアランス・ジャパン株式会社

「ＩＳＯ ２２０００」の認証取得のお知らせ


