
2007年 3月 1日 
 

イトーヨーカ堂、初の NSC（近隣型商業施設）型店舗 
3/12(月) 『食品館 おおたかの森店』 開店 

～ 大型商業施設「流山おおたかの森 S･C」内に同時オープン ～ 
 

 

 
 
 
  

 

 

 

 

株式会社セブン&アイ・ホールディングス（本社：東京都千代田区、代表
取締役会長 最高経営責任者〈CEO〉鈴木 敏文）傘下の株式会社イトーヨ
ーカ堂（本社：同、代表取締役社長：亀井 淳、以下イトーヨーカドー）は、
初の NSC（近隣型商業施設）型店舗となる『食品館イトーヨーカドー おお
たかの森店』を、2007年 3月 12日（月）に開業する「流山おおたかの森
S･C」（開発･運営管理：東神開発株式会社、所在地：千葉県流山市、専門店
数：135店舗）の核店舗として、同日グランドオープンいたします。 

 

 

『食品館イトーヨーカドー おおたかの森店』は、イトーヨーカドーの新しい  
ストアスタイルとして開業する、食品スーパーマーケット型店舗です。 
 “もっと美味しく、もっと新鮮で安心な食彩”をコンセプトに、地元が育ん

だ「採れたての鮮度」と「安心･安全」が自慢の野菜･果物や、産地直送「活物、

近海魚」のお造り・刺身等、“超･鮮度”にこだわった品を毎日ご提供します。 
 
また、地元で人気の高い専門店を導入し地域最大の品揃えを誇るベーカリー

コーナーや、ご注文をいただいてから目の前で焼き上げる本格ピザショップ、

量り売りの手づくり和総菜店等、“出来たての味”をご提供してまいります。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 売場構成の特徴 】 
 売場構成の特徴 】 

＜食品館イトーヨーカドー おおたかの森 店舗イメージ＞ 
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【 売場の特徴 】 
 
■“ライブで調理”出来たてお惣菜、ベーカリー、試食ゾーン 
 

ご注文をいただいてから、目の前で調理。“アツアツ出来たて”をご提供 
 

➢ 初登場： 和惣菜 『わらべや』、焼きたて 『たいやき屋さん』 
    

◇『わらべや』： お米の品質や炊き方にこだわった「かまど炊き」でホカホ 

 カのごはんや、煮物、焼魚のお惣菜等、約 40種類のメニューを出来たてで 
ご提供する和風惣菜専門店。ご要望に応じて、お好きな分量での量り売り 

も可能 
     

◇『たいやき屋さん』： セブン&アイ グループのファストフード店「ポッポ」 
運営によるたい焼き専門ショップで、食品物販ゾーンへの出店は初。甘みを 

おさえた、あんこたっぷりの小倉あん等、バラエティ豊かな品揃えを焼きた 

てで販売 
 

➢ 本格焼き上がり 『ピザショップ マルガリータ』 
     

生地のモチモチした食感と焦げ目が美味しい、イトーヨーカドー自営に 

よるナポリ風ピザショップ。フレッシュなトマトソースにイタリア産モッ 

ツァレラチーズを使用し、ご注文をいただいてから、店内にて 1枚 1枚 
焼き上げてご提供 

  

➢ 地域最大の広さと品揃え 『ベーカリーコーナー』 
    

千葉県流山市での創業以来、地元から高い支持を受けているベーカリー 
「ガーデン・ベリーズ」を導入、ベリー類やフルーツ類をふんだんに使用 
したマフィンやペストリー、ヴェーグル、天然酵母で仕込んだフランスパ 
ン等を毎日焼き立てでご提供。ナショナルブランドのパンとあわせ、地域 
最大の品揃えで売場を構成 

 

➢ 旬のフルーツや有機野菜を使用 『Juice & Soup (ジュース＆スープ)』 
    

有機栽培のベビーリーフ等や、季節のフルーツをふんだんに使用した 6種 
類のフレッシュジュースと、ポタージュ・コンソメ 2つの味が楽しめる有
機野菜のスープをその場でご提供 

 
 
➢ 今夜のメニューをご提案 『クッキングサポート コーナー』 
 
    「食育」の視点を取り入れ、野菜や 

魚介類等の摂取向上を目的に、売場の 

食材と関連する旬のメニュー、レシピ 

を週替わりでご提案。対面キッチンで 

※写真はイメージです。

調理し、その場でご試食も可能 
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■“超･鮮度”生鮮品ゾーン 
 

“地元の味、安心･安全、鮮度”にこだわった食彩を、お好きな分量でご提供 
 ※写真はイメージです。 
 
 
＜青果売場＞ 
  
 ➢ 千葉県流山市、柏市近郊の 30軒以上の 

地元生産者や JA流山とタイアップし、 
朝一番に収穫されたばかりの新鮮野菜や 
果物を産地より毎日直送し、1本 1個 
から販売 

  

➢ 当社独自の基準に基づいて生産履歴を 
確認できるオリジナル生鮮品ブランド 
「顔が見える野菜(果物)。」を導入。 
携帯電話等を使用し、生産者や生産地 
等の生産履歴情報を公開 

 

 

＜鮮魚売場＞ 
  

 ➢ 店舗立地を活かし、銚子港や富津港で 

水揚げされた鮮度あふれる生まぐろや、 

かつお等を毎日仕入れ、当日販売。 

いわしや太刀魚、あじ等近海魚による 

“房総地魚 天然お造り”を多数品揃え 

 

➢ ご要望に応じてエラやわたとり、2枚･ 
  3枚おろしから、お造り、お刺身まで 
その場で調理、ご提供 

 
 
 

＜精肉売場＞ 
  

 ➢ 山形牛をはじめ、確かな品質と美味しさ 

   を誇る上質できめ細かなお肉を販売。 

また、生産者や飼料、飼育環境等の生産 

履歴がその場で確認できる『顔が見える 

黒毛和牛。』を導入し、味・鮮度に加え、 

“安心･安全”をご提供 

  

➢ 厚切りステーキ、焼肉から、ごく薄切り 

しゃぶしゃぶ用のお肉まで、お好みの厚 

さや分量に応じて、その場ですぐにスラ 

イスしてご提供 
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■ 快適なお買物をサポートする各種サービス 
 
 ➢ ポーターサービス 『きいろい楽

らく

だ』 
 
   午前 11時 30分までにお買上げの商品を、 

当日の午後 4時から 6時までにお届け 
する宅配サービス。専用宅配ケースに 
収納可能な食料品、日用雑貨品等が対象。 
（冷凍食品等、一部の商品を除く） 

   ※配達エリアは流山市全域、柏市一部地域 

    1 ｹｰｽ(縦 33cm×横 49cm×高 30cm) 315円(税込) 
 

 ➢ 『お買物介助サービス』 
 
    お身体の不自由なお客様等からお申し出があった場合、社員がお買物のお手伝 

いをするサービス 

 

 ➢ 逆浸透膜ろ過システム 
 『ぴゅあウォーター水』 

 
    超微細な穴が無数に開いた膜に圧力を 

かけ、不純物を取り除く「逆浸透膜」 

システムを利用した水の販売機を設置。 

専用ボトル(3.8ℓ、別売)にて 1日 1回 
無料でご提供 

 

 
【『食品館イトーヨーカドー おおたかの森店』 概要 】 
 

施設名称 
『食品館イトーヨーカドー おおたかの森店』 

※「流山おおたかの森 S・C」1階フロア 

所在地 千葉県流山市西初石 6丁目 185番地の 2 

店長 高塚 均 

従業員数 合計：119名（内、社員： 24名） 

営業時間 午前 10時 ～ 午後 9時 食品館 

店舗面積 3,310㎡ 

建築面積 30,530㎡ 

延床面積 106,521㎡ 

店舗面積 41,120㎡ 

駐車台数 約 1,900台 

SC計 

専門店数 135店舗 
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【 「流山おおたかの森 S･C」 概要 】 

 

「流山おおたかの森 S･C」は、つくばエクスプレスで秋葉原駅から最速 25分という
好アクセスの「流山おおたかの森」駅前に立地し、135店舗の専門店で構成された地上
3階建ての商業施設です。ゆったりとした低層建築と、緑化を施した吹き抜け等、自然
と人に優しい環境デザインにより、豊かな時間を過ごしていただける“時間消費型 S･
C”です。 

 
核店舗は、髙島屋初のデパ地下業態「タカシマヤ フードメゾン」や当店の他、千葉

県内最大級の「紀伊國屋書店」、柏・流山エリア初出店の「ロフト」、11スクリーンで
展開する「TOHOシネマズ 流山おおたかの森」、「ナムコランド DONDOKODONフ
ェスタ」、「セントラルウェルネスクラブ」の合計 7店で構成。その他にも、61のファ
ッションと 20のセレクト雑貨、21の個性豊かなカフェ&レストラン等を中心に、128
店舗が出店いたします。 
 

＜流山おおたかの森Ｓ･Ｃ 施設イメージ＞
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