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株式会社セブン-イレブン・ジャパン（本社：東京都千代田区、代表取締役社長 最高執

行責任者＜COO＞：井阪 隆一）は、12 月のクリスマスシーズンに向け、『クリスマスパー

ティーメニュー』の予約受付を、全国のセブン-イレブン 15,852 店（9 月末現在）にて、9

月 30 日（月）より開始いたします。 

24 日（火）当日が平日となる今年のクリスマスは、家族と自宅でファミリーパーティー

を楽しまれる方が増加すると予想されます。セブン-イレブンでは、「家族で楽しむハッピ

ークリスマス」をコンセプトに、手軽に楽しめるパーティーメニューを多彩に取り揃えま

した。 

ケーキでは、大山栄蔵シェフ監修によるプレミアムショートケーキや、例年人気 No.1 ケ

ーキの「かまくら」、そして通常商品で人気の「イタリア栗のクリーミーモンブラン」をク

リスマスケーキに仕立てた商品が登場します。 

 その他、オードブルからワインまでパーティーメニューを取り揃え、楽しいファミリー

パーティーをご提案します。 

 

■『2013 年セブン－イレブンのクリスマス』 

予 約 開 始 日： 2013 年 9 月 30 日（月） 

※予約受付期間、商品お渡し日は商品によって異なります。 

販 売 店 舗： 全国のセブン-イレブン 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ケーキからオードブル、ワインまでパーティーメニューをトータルで提案！ 

2013年セブン-イレブンのクリスマス 
～「上質」で「楽しい」商品を取り揃えました～ 

 

ファミリークリスマスを 

セブン-イレブンがお手伝い！ 

「クリスマスパーティメニュー」カタログ画像 

撮影：蜷川実花（にながわ みか）/フォトグラファー・映画監督 

ファッション・広告・映像などジャンルを超えた活動で、国内外を問わず注目を集めています。 

独自の世界観を鮮やかな色彩で大胆に表現し、近年は映画監督としても活躍中。代表作品は「さくら 

ん」（2007 年）、「ヘルタ―スケルタ―」（2012 年）。今回はセブン-イレブン「クリスマスパーティー 

メニューカタログ」のイメージ撮影と、一部商品のケーキボックスの撮影を担当しています。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

大山栄蔵シェフ監修 

『いちごのプレミアムショートケーキ 5号』 5,600円 

・2 種類のスポンジに、産地・製法にこだわった濃厚な 

 北海道産生クリームをたっぷりサンドしました。 

・いちご 10 個をトッピングした大山シェフ監修の贅沢 

 なケーキです。 

 

 大山栄蔵（おおやまえいぞう）マルメゾン オーナーシェフ 

 1971 年に渡仏し、パリの名店で修業後、1977 年に東京成城 

 にてマルメゾンをオープン。「美味しいお菓子は材料が命」を 

 モットーとする、日本の洋菓子界をリードする先駆者のひとり。 

 

かまくら（5号相当） 2,300円 

・雪のかまくらを模したドーム型のケーキです。濃厚で口どけ 

の良い生クリームで苺・スポンジ・ババロアを包みました。 

 ・今年はログハウスの煙突からサンタが顔を覗かせたクリスマ 

スらしい、かわいらしいトッピングになっています。 

  

  

 

こだわりのプレミアムショートケーキ ～「成城マルメゾン」大山栄蔵シェフ監修の高い付加価値商品

～ 

 

人気 No.1 のロングセラーケーキ ～「クリスマスらしさ」「かわいらしさ」をさらに演出～ 

 

通常商品で人気のケーキ ～「イタリア栗のクリーミーモンブラン」がクリスマスケーキに～ 

 
イタリア栗のクリスマスモンブラン（5号相当） 2,800円 

・通常の人気商品がクリスマスケーキでも登場しました。 

・イタリア産の栗と北海道産の生クリームをたっぷりと 

使用したモンブランです。 

  

  

 

【商品の一例】※価格：税込 

  

 

 

 

 

いちごのプレミアムショートケーキ 5 号 

蜷川実花撮影のケーキ BOX で 

お持ち帰りいただけます 

かまくら（5 号相当） 

イタリア栗のクリスマスモンブラン（5 号相当） 

蜷川実花撮影のケーキ BOX で 

お持ち帰りいただけます 

蜷川実花撮影の 

ケーキ BOX で 

お持ち帰りいただけます 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

以上 

オードブル ～特別な一日を華やかに演出するおもてなしメニューが揃いました～ 

 
5種のチーズのマルゲリータ 1,000円 

・ピザ専門店で人気 No.1 メニューの「マルゲリータ」。 

・トマトソースとバジルソースに、コクのある 5 種類の 

 チーズ（ゴ―ダ、モッツァレラ、レッドチェダ―、パル 

 メザンチーズ、クリームチーズソース）をたっぷりと 

 使用した本格的な味わいです。 

  

  

 
クリスマスコブサラダ 1,000円 

・人気の「アボカド」をはじめ彩り豊かな食材を食べやすい 

カットで生野菜の上に盛り付けた、パーティー向けのサラ 

ダです。4 種の香辛料を組み合わせ、トマト、刻み玉ねぎ、 

ナッツ等を使ったスパイシーで具材感のあるコブドレッシ 

ングでお召し上がりください。 

  

  

 
スパークリングワイン ～家飲み二―ズに対応した本格派の味わいを揃えました～ 

 

コンテアルナウ ブリュット/ロゼ 750ml （各）1,580円 

・スペインの高品質カヴァの生産者として名を馳せる 

 名門ブランド「ロジャーグラ―ト」社の本格スパー 

クリングワイン(カヴァ)です。 

・最低 18 カ月以上間手間暇かけて熟成させ、シャン 

パン製法によりきめ細やかで繊細な泡立ちを楽しめ 

ます。 

・フルーティさと酸味のバランスの取れたブリュットと 

爽やかな酸味が特徴のロゼの 2 種類を品揃えしました。 

  

  

 

 

 
5 種のチーズのマルゲリータ 

クリスマスコブサラダ 

  
コンテアルナウ 

ブリュット（左） ロゼ（右） 

 


