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甘
く
、
お
い
し
い
お
米
を
一
人
で
も
多
く

の
人
に
届
け
た
い
。
そ
の
た
め
に
当
社
は
、

お
米
業
界
の
常
識
に
と
ら
わ
れ
な
い
革
新

的
な
挑
戦
を
続
け
て
き
ま
し
た
。

　
協
業
に
お
い
て
こ
だ
わ
っ
た
の
は
、
ひ
と

口
目
の
お
い
し
さ
で
す
。
お
客
様
が
こ
れ
ま

で
C
V
S
の
お
に
ぎ
り
に
持
っ
て
い
た
価
値

観
や
先
入
観
を
打
ち
壊
す
た
め
、
ひ
と
口
食

べ
た
瞬
間
に「
今
ま
で
と
は
違
う
」と
認
識

で
き
る
よ
う
な〝
甘
さ
〞〝
粒
立
ち
〞〝
食
感
〞

す
べ
て
が
理
想
的
な
味
わ
い
を
追
求
し
ま
し

た
。
今
回
は
約
70
種
類
も
の
お
米
の
中
か
ら
、

「
冷
め
て
も
お
い
し
い
お
に
ぎ
り
用
の
お
米
」

を
選
定
。
相
乗
効
果
に
よ
る
深
み
の
あ
る
味

わ
い
を
実
現
す
る
た
め
配
合
を
５
%
ご
と
に

変
え
、
50
パ
タ
ー
ン
以
上
の
試
食
を
重
ね
て

お
米
同
士
の
相
性
を
見
極
め
、
全
国
の
工
場

で
炊
飯
し
た
も
の
を
す
べ
て
試
食
し
味
や
食

感
の
バ
ラ
ン
ス
を
調
整
し
ま
し
た
。

　
協
業
を
通
じ
て
感
銘
を
受
け
た
の
は
、

「
実
現
す
る
力
」
で
す
。
当
社
は
お
米
の
味

の
イ
ノ
ベ
ー
シ
ョ
ン
を
起
こ
す
た
め
の
知
見

を
提
供
し
て
い
ま
す
が
、
従
来
の
常
識
も
間

違
い
で
は
な
い
た
め
、
過
去
の
経
験
に
と
ら

わ
れ
て
実
現
で
き
な
い
こ
と
も
あ
り
ま
す
。

　
し
か
し
、
セ
ブ
ン

-

イ
レ
ブ
ン
・
ジ
ャ
パ

ン
様
は
新
規
の
発
想
に
臆
す
る
こ
と
な
く
製

造
メ
ー
カ
ー
様
と
と
も
に
柔
軟
な
転
換
を

図
り
、
全
国
２
万
店
舖
と
い
う
規
模
に
も

か
か
わ
ら
ず
揺
る
ぎ
な
い
品
質
を
追
求
さ
れ

て
い
ま
し
た
。

　
完
成
し
た
お
に
ぎ
り
を
食
べ
た
瞬
間
は
、

「
や
っ
た
」
と
本
当
に
感
無
量
で
し
た
。
他

社
で
は
絶
対
に
真
似
の
で
き
な
い
素
晴
ら
し

い〝
作
品
〞だ
と
感
じ
て
い
ま
す
。

　
昨
年
は
、
気
候
変
動
に
よ
る
高
温
障
害

に
よ
り
、
過
去
最
低
と
い
わ
れ
る
ほ
ど
米
の

品
質
が
悪
化
し
ま
し
た
。
単
一
銘
柄
や
産

地
ブ
ラ
ン
ド
だ
け
に
こ
だ
わ
っ
て
い
る
と
か

え
っ
て
良
質
な
調
達
が
で
き
ず
、
産
地
の
評

判
を
落
と
す
こ
と
に
も
つ
な
が
り
か
ね
ま
せ

ん
。
多
く
の
生
産
者
様
が
大
変
な
思
い
を
し

て
い
る
中
で
、
お
客
様
に
身
近
な
セ
ブ
ン

-

イ
レ
ブ
ン
が
ブ
レ
ン
ド
米
の
お
い
し
さ
を
伝

え
る
お
に
ぎ
り
を
提
供
す
る
こ
と
は
、
こ
れ

ま
で
の「
ブ
レ
ン
ド
米
は
お
い
し
く
な
い
」

と
い
う
認
識
や
価
値
観
を
変
え
、
日
本
の
米

農
業
へ
の
大
き
な
貢
献
に
も
つ
な
が
り
ま

す
。
当
社
も
さ
ら
に
知
見
を
磨
き
、
日
本
の

お
米
を
も
っ
と
お
い
し
く
食
べ
ら
れ
る
環
境

づ
く
り
を
進
め
て
い
き
ま
す
。

　
セ
ブ
ン

-

イ
レ
ブ
ン
は
1
9
7
8
年
に
コ

ン
ビ
ニ
エ
ン
ス
ス
ト
ア（
以
下
、
C
V
S
）

で
初
め
て
お
に
ぎ
り
を
販
売
し
、
家
庭
で「
つ

く
る
も
の
」か
ら
お
店
で「
買
う
も
の
」と
い

う
食
習
慣
を
提
案
し
、
そ
の
後
も
毎
年
進
化

を
し
続
け
、
現
在
で
は
年
間
20
億
個
の
販
売

数
を
誇
る
主
力
商
品
と
な
っ
て
い
ま
す
。

　
近
年
、
全
国
各
地
の
銘
柄
米
が
手
軽
に
入

手
で
き
る
よ
う
に
な
り
、
高
性
能
な
炊
飯
器

に
よ
り
ご
家
庭
で
お
い
し
い
お
米
を
食
べ
る

機
会
が
増
え
た
こ
と
か
ら
、
お
米
に
対
す
る

消
費
者
の
期
待
値
が
高
ま
っ
て
い
ま
す
。
一

方
で
、
日
本
の
主
要
作
物
で
あ
る
米
に
も
気

候
変
動
の
影
響
が
表
れ
、
高
温
障
害
に
よ
る

収
穫
量
の
減
少
な
ど
で
年
々
調
達
が
難
し
く

な
っ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
コ
ロ
ナ
禍
で
、
お
客

様
の
消
費
行
動
が
変
化
す
る
中
で
、
人
流
に

影
響
さ
れ
る
こ
と
な
く
選
ん
で
い
た
だ
け
る

「
ほ
ん
と
う
に
お
い
し
い
お
に
ぎ
り
と
は
何

か
」と
い
う
原
点
に
立
ち
返
る
必
要
性
が
あ

り
ま
し
た
。
そ
の
結
果
、
ブ
レ
ン
ド
米
で
圧

倒
的
な
お
い
し
さ
を
実
現
し
て
い
る
創
業

2
3
7
年
の
京
都
の
米
老
舗
・
八
代
目
儀
兵

衛
様
の
知
見
に
着
目
し
ま
し
た
。

　
同
社
の
強
み
は
、
お
米
業
界
の
常
識
を
覆

す「
目
利
き
」「
ブ
レ
ン
ド
」「
低
温
精
米
」

「
炊
飯
」で
す
。
産
地
銘
柄
に
こ
だ
わ
ら
ず
味

見
を
し
な
が
ら
食
味
の
良
い
お
米
を
見
極
め

た
後
、
ブ
レ
ン
ド
す
る
こ
と
で
お
い
し
さ
を

よ
り
ふ
く
ら
ま
せ
、
低
温
・
低
搗
精（
と
う

せ
い
）で
お
米
に
負
担
を
か
け
ず
に
旨
味
の

層
を
残
し
て
お
米
本
来
の
風
味
と
甘
さ
を
引

き
出
し
ま
す
。
こ
れ
ら
の
革
新
的
な
手
法
は

全
国
63
社
１
７
６
工
場（
2
0
2
3
年
時

点
）の
セ
ブ
ン

-

イ
レ
ブ
ン
の
フ
レ
ッ
シ
ュ

フ
ー
ド
を
製
造
す
る
お
取
引
先
様
に
驚
き
を

も
た
ら
し
ま
し
た
が
、
長
年
お
に
ぎ
り
の
改

良
を
続
け
て
き
た
低
温
低
圧
の
精
米
技
術
や

高
度
な
供
給
ス
キ
ー
ム
を
活
か
し
、
目
指
す

味
を
具
現
化
し
て
全
国
２
万
店
舖
以
上
の
セ

ブ
ン

-

イ
レ
ブ
ン
全
店
舗
へ
の
安
定
供
給
を

実
現
し
ま
し
た
。

　
完
成
し
た
お
に
ぎ
り
は
、
ひ
と
口
食
べ
た

時
の
歯
ざ
わ
り
が
良
く
、
従
来
の
お
に
ぎ
り

に
比
べ
て〝
甘
さ
〞と〝
粒
立
ち
〞が
際
立
っ

て
い
る
の
が
特
徴
で
す
。
昨
年
３
月
の
販
売

直
後
か
ら
メ
デ
ィ
ア
や
S
N
S
な
ど
で「
お

い
し
い
」と
話
題
に
な
り
、
売
上
は
堅
調
に

推
移
し
て
い
ま
す
。

　
今
後
は
カ
テ
ゴ
リ
ー
を
拡
大
し
て
米
飯
売

場
全
体
で
お
米
の
品
質
向
上
を
図
り
、
多
く

の
お
客
様
に
そ
の
価
値
を
お
伝
え
で
き
る
よ

う
に
し
て
い
き
ま
す
。
こ
れ
か
ら
も
お
客
様

が
笑
顔
に
な
る
商
品
づ
く
り
を
通
じ
て
日
本

の
食
卓
に
欠
か
せ
な
い
米
文
化
に
貢
献
し
、

「
お
米
の
未
来
を
変
え
る
」最
適
解
を
導
き
出

し
続
け
ま
す
。

セ
ブ
ン 

- 

イ
レ
ブ
ン
の
お
に
ぎ
り
の

「
圧
倒
的
な
価
値
」を
引
き
上
げ
る
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目利きしたお米、炊飯技術、土鍋釜に
よって「究極の銀シャリ」が食べられる
祇園・銀座で展開する米料亭・八代目
儀兵衛は連日行列の人気店。

お米は、毎年味が変わるもの。
時期ごとに食味をして最適なブレンドを
行います。

ブ
レ
ン
ド
米
の
お
い
し
さ
を
伝
え
る

お
に
ぎ
り
で
日
本
の
農
業
に
も
貢
献

パートナー企業とともに

食べ応えのある

粒立ち
弾力、粘りのある

食感の
良さ

余韻のある

深い
旨味

独自の
食味基準

見た目

八代目儀兵衛監修 おにぎり

米の旨さ ３ つのポイント

甘さ 粘り 食感 喉越し 経時
耐性

ブレンド
適性

「
お
に
ぎ
り
か
ら
日
本
の『
お
米
の
未
来
を
変
え
る
』最
適
解
」

目利き1 ブレンド2 低温精米3 炊飯4

お米業界の常識を覆す　八代目儀兵衛の４つのこだわり

有名産地だけにこだわらず、天
候不良でも味が良い産地や生産
者のお米を選定。

お米の個性をかけ合わせること
で、甘さや粒立ちの良さをいっそ
う引き立て調和させる。

お米本来の味わいを最大限に引
き出す、冬30℃・夏34℃以下で
の精米を徹底。

甘みと食感を引き出す儀兵衛メ
ソッドで、本当においしく炊ける
炊飯マニュアルを提供。

おいしさの秘密

　
　
　
セ
ブ
ン
‐
イ
レ
ブ
ン
・
ジ
ャ
パ
ン

　
八
代
目
儀
兵
衛
監
修 

こ
だ
わ
り
お
に
ぎ
り


