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株式会社セブン&アイ・ホールディングス（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：村田紀敏 以

下：セブン&アイ）では、『セブンプレミアム』の新 TV-CM で、「金の食パン」に SMAP の中居正広さ

ん、『さばの塩焼』に稲垣吾郎さんを起用し、2014 年 5 月 30 日（金）より「究極のおいしい 金の食パ

ン」篇（30 秒、15 秒）、「究極のおいしい 和惣菜」篇（30 秒、15 秒）のオンエアを全国で開始いたし

ます。 

 

 

『究極のおいしい 金の食パン篇』（左）、 

『究極のおいしい 和惣菜篇』（右）CM カットより 

 

■CM について 

 今回の新 CM は、中居正広さんが『金の食パン』、稲垣吾郎さんが『さばの塩焼』の“こだわり”“お

いしさ”“上質さ”をそれぞれ表現しています。 

『究極のおいしい 金の食パン篇』は中居正広さんが【しっとり】と【さっくり】2 種類の金の食パン

を試食。そのままの【しっとり】タイプとトーストした【さっくり】タイプを食べ比べます。2 つのタ

イプを交互に頬張る度に、「うまい」が止まらなくなります。 

『究極のおいしい 和惣菜篇』は稲垣吾郎さんが和の食卓を前にさばの塩焼をひとくち口にします。脂

の乗った鯖がじゅわぁと焼ける様子で香ばしさを表現。稲垣さんらしい独特な間の後の「おいしい」は

実感がこもる渾身の言葉となりました。 

中居正広さん、稲垣吾郎さんの“おいしい”という表情から思わず食べてみたくなってしまう『金の

食パン』『さばの塩焼』の新 CM に是非ご注目下さい！ 

 

セブン&アイのプライベートブランド新CM 

『金の食パン(しっとり・さっくり)』 『さばの塩焼』 
～5月30日（金）よりオンエア開始～ 



■紹介商品（価格は税込） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■販売店舗 

全国のセブン-イレブン、イトーヨーカドー、そごう・西武、ヨークベニマル、ヨークマート、 

シェルガーデン、セブンネットショッピング(セブンミール、ネットスーパー) 

※一部取り扱いの無い店舗がございます。 

 

金の食パン(しっとり) 

2 枚 128 円(税込) 

金の食パン(さっくり) 

2 枚 128 円(税込) 

『「金の食パン(しっとり・さっくり)」篇』 

【さばの塩焼】 

セブンプレミアムのさばの塩焼は、脂乗りのよいノルウェー産さばを原料として使用しています。

「振り塩」をして一晩おいて塩をなじませる事によりにより魚本来の旨みを引き出しており、遠

赤外線でしっかり焼き上げることで焼き魚の香ばしさにこだわっています。また、手作業で丁寧

に「骨取り」をしており、食べやすさを追求しています。 

【金の食パン】 

カナダ産スペシャル小麦粉、北海道産生クリーム、カナダ産はちみつなどを使用し、手作業など

丁寧な工程が実現した上質な食パンです。「しっとり」はもっちりと食べ応えのある食感が特徴で、

そのまま食べるのがおすすめ。もちろん焼いて食べてもしっとり感をお楽しみいただけます。 

「さっくり」はトーストして、さっくり食感を味わっていただくのがおすすめ。 

チーズのトッピングも良く合います。 

『究極のおいしい 金の食パン篇』 

『究極のおいしい 和惣菜篇』 

さばの塩焼 

198 円(税込) 



＜中居さんコメント＞ 

どちらも非常に贅沢な味わいでびっくりしました！ 

ぜひ皆さんでもどちらか好きか試してみてください。 

 

 

＜中居さん撮影エピソード＞ 

撮影の合間に思わず「うまいね～、これ！」とおっしゃっていたのが印象的で、 

スタッフも思わず笑みを浮かべとても良い雰囲気で撮影が進みました。 

おなかがすいていらっしゃったのか、 

商品を本当にじっくり味わってくださっていたのが非常に印象的でした。 

 

 

＜稲垣さん撮影エピソード＞ 

「さばの塩焼き」、本当に美味しくてびっくりしました！ 

骨が無くて食べやすく、身はふっくらしていて脂がのっている鯖を香ばしく焼き上げていて、 

お箸がとまらない感じです。 

これが手軽に電子レンジで温めるだけで自宅で食べられるって素晴らしいと思います。 

ご飯のおかずとしてはもちろん、お酒の肴にもあうと思いますのでぜひ皆さんも召しあがってみてくだ

さい。 

 

＜稲垣さん撮影エピソード＞ 

終始和やかな雰囲気で撮影が進みました。 

「おいしい」というセリフを色々なパターンで撮影した際、 

コミカルなものからしみじみしたものまで幅広くアドリブで演じて下さり、 

撮影スタッフも思わず笑ってしまう場面も多数ありました。 

撮影の合間には、「ほんとにこれおいしいね！」と商品の質に驚かれていました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



CM 制作概要 

 タイトル：『究極のおいしい 金の食パン篇、/ 究極のおいしい 和惣菜篇』 

出  演：中居正広、稲垣吾郎 

 撮影場所：東宝スタジオ 

 放映地域：全国 

 放映開始：2014 年 5 月 30 日 

 スタッフ：CD      高橋 秀明  

   PL/CW     福里 真一 

   AD      廣岡 秀司 

   AE      濱口 達朗 

         山田 典弘 

       藤岡 良彰 

       丸宝 大亜 

   Pr      井上 淳 

   PM      青石 陽羽 

   演出     三木 俊一郎 

   撮影     秋田 浩司 

   撮影チーフ     廣澤 幸 

   照明     松本 栄治 

   照明チーフ      迎 修輔 

   美術     柳町 建夫 

   クッキング     石森 いづみ 

   衣装     細見 佳代 

   ヘアメイク（中居さん）   山内 勝博 

   ヘアメイク（稲垣さん）   菊池 勲 

   オフラインエディター   北澤 文 

   オンラインエディター   清水 六郎太 

   ミキサー                   森 浩一 

      音楽                    緑川 徹 

 

 

 

以上 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


